
Foie gras de canard confit de figues du jardin sucré 
•-•

Tourte de volaille, crème aux morilles,
butternut et noisettes torréfiées 

•-•
Mont Blanc coque macaron 

Glace au marron
•-•

Vins conseillés
Entrée :  vin blanc Confidence Cour-Cheverny cépage Romorantin  le verre 12cl  6,50€

Plat :  Vin rouge Touraine côt  le verre 12cl  6,50€
Dessert : Crémant de Loire brut fines bulles  la flûte 12cl  7,00€

46,00€
TTC

hors boissons 

Menu de à  l’Orangerie
à  l’Orangerie

du  Château  de  Cheverny

du  Château  de  Cheverny



Foie gras de canard,
confit de figues du jardin sucré

22,00€

Saumon fumé,
blinis au sarrasin,

crème au raifort citron
30,00€

Suggestions  de


