
Café - Snack • l’Orangerie du Château de Cheverny

PlatsPlats
servis au restaurant uniquement

Salade Caesar. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  17.50€
Tarte saumon, brocolis. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   14.00€
Croque-monsieur . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   14.50€
Quiche aux légumes confits. .  .  .  .  .  .  .  .  .   14.00€
Planche de 4 fromages, 
salade, confit d’oignon. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   16.50€
Risotto de poulet au pesto . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  17.00€
Parmentier de confit de canard, 
jus réduit. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  17.50€

Tous nos plats sont accompagnés
d’une salade assaisonnée de vinaigre balsamique

Menu EnfantMenu Enfant
jusqu’à 10 ans

 11.90€
Donuts de poulet pané croustillant, 

salade verte
Chips

Maxi cookie au chocolat
1 sirop à l’eau ou diabolo

Parfum au choix

Les Glaces d’ArtisansLes Glaces d’Artisans
Crèmes glacées :

Vanille Bourbon • Chocolat noir • Café Arabica
Pistache • Nougat • Caramel salé

Menthe-chocolat • Spéculos • Bulgare nature
Violette • Peanut-chocolat

Framboise-chocolat blanc • Coquelicot  
Pop corn

Sorbets :
Fraise morceaux • Framboise • Cassis •Abricot •  

Passion • Mangue • Noix de coco• Citron • Cerise griotte

Le Sorbet Cheverny
Kiwi • Mangue • Framboise • Noix de coco

1 boule (pot ou cornet). .  .  .  .  .  .  .  .  .   3.90€
2 boules (pot ou cornet). .  .  .  .  .  .  .   6.50€
3 boules (pot ou cornet). .  .  .  .  .  .  .  .  7.90€

• Supplément chantilly 1.50€ •

Coupes glacées
8.90€

Dame Blanche • Chocolat Liégeois • Café Liégeois

Sélection de la Marquise de VibrayeSélection de la Marquise de Vibraye
30.00€

Le Saumon fumé d’Ecosse, 
pain toasté et salade gourmande

1 verre de Cheverny Blanc

Coup de Cœur Végétarien SANS GLUTEN

DessertsDesserts

Cannelé. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   3.00€
Macaron framboise, crème vanille,
coulis de fruits rouges  . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   8.00€
Mousse au chocolat (allégée en sucre) . .  .   3.90€
Maxi cookie 3 chocolats  . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   4.50€
Mœlleux au chocolat
(sauce caramel fleur de sel) . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   6.00€
Coulant au chocolat (sans gluten). .  .  .  .  .  .  .   5.50€
Flan pâtissier. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   5.50€
Tirami-chou (Crème, mascarpone). .  .  .  .  .  .  .  .   6.50€
Tarte citron meringuée. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   6.50€
Tarte Tatin (boule de glace vanille, 
sauce caramel fleur de sel) . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   6.50€
Tarte gourmande aux abricots, 
coulis de fruits rouges, 
sorbet abricot. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   8.00€
Délice fruits rouges, coulis de fruits rouges,
sorbet fraise morceaux . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   8.50€
Cheesecake passion, coulis de fruits rouges, 
sorbet passion. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  7.00€
Forêt Noire, sorbet cerise griotte. .  .  .  .  .  .  7.00€
Profiteroles au chocolat. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   9.00€
Café gourmand. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   9.00€
Pavlova aux fraises . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   10.50€
Thé gourmand. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   10.90€
Chocolat chaud ou glacé gourmand. .   10.90€

crème glacée au coquelicot . .  .   12.00€
Macaron Cheverny, 

Jus de Fruits Artisanal Alain MilliatJus de Fruits Artisanal Alain Milliat  33 cl   6.50€
Ananas • Abricot • Fraise • Framboise • Mangue • Orange • Tomate

Pomme Reinette • Poire • Pamplemousse rose • Raisin • Pêche blanche 

Citronnade Bio Alain MilliatCitronnade Bio Alain Milliat  25 cl   6.50€
100% Fruits, sans sucres ajoutés

Citron-passion ou Citron-Gingembre

Thé Glacé à la menthe Thé Glacé à la menthe 25 cl   5.50€

Café frappé Glacé Café frappé Glacé 25 cl   5.50€

Boissons FraîchesBoissons Fraîches
Chocolat glacé Cheverny, fait maison. .  .  .   6.90€
Jus d’orange, fruits pressés, fait maison .  8.00€

Sodas	 33 cl . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 4.50€
Coca Zéro • Coca • Orangina • Sprite • Badoit 
citron • Badoit fruit rouge • Perrier • Fanta 
Orange • Schweppes agrumes• Ice Tea Pêche • 
Oasis Tropical

Volvic  	 	 50 cl  . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 4.50€
Juicy Fraise • Zeste Citron

Eaux Minérales
Évian • Badoit Verte
	 50 cl . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  3.70€
	     1 L . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 4.90€
Sirop à l’eau	 25 cl . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 3.50€
Diabolo 		 25 cl . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 3.80€

Sirop Monin
Fraise • Grenadine • Menthe

Citron • Fruits de la Passion • Pêche
Supplément citron rondelle  0.30€

Boissons ChaudesBoissons Chaudes
Cafés
	 Café	 Décaféiné
Café Expresso  .  .  .  .  .     2.60€	 2.80€
Café Noisette .  .  .  .  .  .     2.80€	 3.00€
Café Allongé .  .  .  .  .  .  .     2.80€	 3.00€
Double Expresso . .  .     4.20€	 4.40€
Café au lait  .  .  .  .  .  .  .  .     4.80€	 4.90€
Cappucino . .  .  .  .  .  .  .  .     5.00€
Café Viennois .  .  .  .  .  .     6.50€
Café Macchiato .  .  .  .     5.50€
 Vanille ou Caramel ou Noisette

Thé et Infusions  6.00€
Thés Noirs :
English Breakfast • Darjeling
Lapsang souchong • Earl Grey • Russian Orange Grove
Thés Verts : Chun Mee • Sencha Citrus • Chun Mee menthe
Thés Rooibos : Rooibos Summer Pudding (sans théine)
Infusions : Verveine • My Sweat Dream • My Secret Garden

      SpécialitésSpécialités
     du Château     du Château

Chocolat de Cheverny, 
fait maison

 6.90€
Chocolat Viennois  

 8.00€

Sélection Sélection 
de la Marquise de Vibraye de la Marquise de Vibraye 

Supplément lait  0.40€
Supplément citron rondelle  0.30€

Carte des VinsCarte des Vins
Vins Blancs	 Verre	 Bouteille
	 12 cl	 75 cl

AOC Cour-Cheverny 	  6.80€	 30.00€
Cépage Romorantin
Cuvée “Les Gabares” (demi-sec)
AOC Cheverny	  6.50€	 28.00€
Cuvée “Japier”, J.L. Gendrier

Vins Rouges	 Verre	 Bouteille
	 12 cl	 75 cl
Chinon	  6.80€	 36.00€
Cuvée “Les Granges”, Bernard Baudry

AOC Cheverny 	  6.50€	 28.00€
Cuvée “Terroir et Tradition”, J.L. Gendrier

Vins Rosés	 Verre	 Bouteille
	 12 cl	 75 cl
AOC Cheverny 	  6.50€	 28.00€

L’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération
Coup de Cœur

ApéritifsApéritifs		 Verre	 Bouteille
	 12 cl	 75 cl
Crémant de Loire 	  7.00€	 32.00€
Blanc brut ou demi-sec
Pétillant fines bulles “Cuvée Royale”
Apérol Spritz	 33 cl . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  9.90€
Au Crémant de Loire
 Limoncello Spritz	 33 cl  .  .  .  .  .  .  .  .  .   9.90€
Au Crémant de Loire

Cocktail sans alcool
Consulter ardoise	 33 cl .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  8.90€

Bières PressionBières Pression	 25 cl	 33 cl	 50 cl
Durfort “Locale” . .  .  .  .  .   4.50€	 6.50€	 8.50€
Durfort cerise . .  .  .  .  .  .  .   4.80€	 6.80€	 8.90€
Leffe . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   4.80€	 6.80€	 8.90€
Bière sirop .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   4.80€	 6.80€	 8.90€
Monaco  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   4.80€	 6.80€	 8.90€
Panaché .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   4.80€	 6.80€	 8.90€

Hoegaarden blanche           	 6.50€
Leffe Blonde 0, sans alcool	 6.50€

BIÈRES Bouteille	BIÈRES Bouteille	


